
 

 

Mise en bouche du Chef  

Cappuccino de potimarron au curry, mouillette de focaccia aux céréales 

*** 

Médaillon de foie gras de canard au Macvin,  

Fruits et textures, petit pain maison  

*** 

Raviole de queues d’écrevisses et légumes, mousseline de cabillaud aux herbes fraîches, 

Émulsion d’une sauce Madras 

*** 

Filet de chapon farci aux châtaignes, 

Polenta au vieux Comté, crème aux brisures de morilles 

*** 

Dessert autour du chocolat, de la truffe noire et de la noisette 

*** 

Duo de douceurs  

 

	

 

Réveillon du 31 décembre 80 € 

 

Bonne et Heureuse 

année 2025 ! 


